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ANTIVIRUS

ANTIBACTÉRIEN

POCHETTE



PNEUS
DEVOLDERE

CARWASH

CARWASH

071 66 72 44
PHILIPPEVILLE

Nos Softs

Coca-Cola, Coca-Cola zéro 25 cl 2,75 

Coca-Cola, Coca-Cola zéro 1 L 8,50

Fanta 2,75

Sprite 2,75

Nørdic Mist Tonic 2,75

Fuzetea sparkling 2,75

Fuzetea Peach Hibiscus 2,75

Nos Eaux

Chaudfontaine still ou sparkling 25 cl 2,75

Chaudfontaine still ou sparkling 50 cl 3,75

Chaudfontaine still ou sparkling 1 L 7,00

Nos Jus de fruits 

Minute Maid Orange 2,75

Minute Maid Pomme 2,75

Minute Maid Pomme-Cerise 2,75

Nos Apéritifs

Maison 6,50

Campari 6,50

Pisang 6,50

Safari 6,50

Passoã 6,50

Malibu 6,50

Batida 6,50

Gin 7,50

Vodka 6,50

Picon 6,50

Cynar 6,50

Ricard 6,50

Kir / Prosecco 6,50

Martini blanc / rouge 6,50

Porto blanc / rouge 6,50

Pineau 6,50

Kir Royal 8,00

Spritz Hugo 8,50

Bacardi 7,00

Bacardi brun 8,00

Whisky J&B / William 7,00

Jack Daniel’s 8,00

Nos Apéritifs sans Alcool 
(voir carte cocktails)

Bitter 0,0 % 6,00

Pisang 0,0 % 6,00

Gin Botaniets Original 0,0 % 8,00

ACCOMPAGNEMENTS :

Coca-Cola / Eau / Jus / Grenadine / Vin blanc / Bière / Tonic +1,00

info@arbc.be
ARBC.DEBOUCHAGE
www.debouchage-arbc.be
0477 40 74 49 | 0498 38 30 72
Rue du Tilleul 15 | 6120 Ham-sur-Heure-Nalinnes

Débouchage

Curage

Recherche puits perdu

Inspection caméra

Neutralisation
citerne à mazout

0486 852 862 - Planning du jour
0498 490 631 - Pré-Planning

BÉTON TASSIN
Des mètres de solution...
              ...pour votre béton !

Rue Tienne du Moulin 66  |  5651 Laneffe

0496 56 91 89
lesjardinsgrenson@gmail.com

Créations, aménagements d’abords et entretiens de parcs et jardins



0479/65.42.42
dussartconstruct@hotmail.com

Nos Bières au fût

Battin 25 cl (pils) 2,75

Battin 50 cl (pils) 4,50

Chimay Blanche 4,00

Chimay Dorée 4,00

Bière Vache Rouge 3,50

Nos Bières 0.0 %

Jupiler 0,0 % 2,75

Leffe blonde 0,0 % 4,00

Nos Bières en bouteille

Chimay Rouge 4,00

Chimay Bleue 4,00

Leffe Blonde 4,00

Leffe Brune 4,00

Orval 5,00
(1 € de plus par année de vieillissement)

Kriek 3,50

Super des Fagnes :

Blonde 3,50

Griottes 3,50

Blood Orange 3,50

Carlsberg 4,00

Corne Blonde 4,00

Corne Triple 4,50

Duvel 4,50

071/19.49.74

Maçonnerie
Rénovation - Transformation
Chape - Pavage - Carrelage

Sablage - Rejointoyage - Hydrofuge
Isolation - Métal Stud

Belgeonne Geoffray
0474 23 61 38 WWW.MULTISEPA.BE

À VOTRE SERVICE DEPUIS 2010

PORTAIL
CLÔTURE

OCCULTATION
ZONING CHASTRÈS

Nos Cocktails

Mojito 9,00

Mojito Fraise (en saison) 10,00

Folie du Chef 8,00

Liqueur de banane - Gin - Orange

Folie de la Vache 8,00

Safari - Passoã - Pomme-Cerise

Bambino 8,00

Pisang - Malibu - Rhum - Orange

Cuba Libre 8,00

Rhum - Coca-Cola - Citron



Nos Digestifs

Grand Marnier 8,00

Cognac 8,00

Armagnac 8,00

Calvados 8,00

Cointreau 8,00

Amaretto 8,00

Grappa 8,00

Grappa Miel 8,00

Sambuca 8,00

Baileys 8,00

Lemoncello 7,00

Poire William 8,00

Eau de Villée 8,00

Liqueur de banane 8,00

Rhum et Whisky “ Haut de Gamme ”

(voir ci contre) 12,00

Nos Boissons Chaudes

Café 2,75

Expresso 2,75

Décaféiné 2,75

Cappuccino 3,00

Thé 2,75

Nature / Green / Citron

Menthe / Fruits rouges

Noir / Camomille

Nos Boissons Chaudes 

                    Alcoolisées

Irish Coffee 8,50

French Coffee 8,50

Italian Coffee 8,50

Jamaïcan Coffee 8,50

Baileys Coffee 8,50 

Vachette 7,00

Nos Gins 

       “ Haut de Gamme ”

Tanqueray 12,00

Monkey 47 12,00

Hendrick’s 12,00

Zebra 12,00

Nouaison 12,00

Gin Mare 12,00

1836 12,00

Marula 12,00

Gin de Binche 12,00

Churchill’s 12,00

Nos Rhums 

       “ Haut de Gamme ”

Gold of Mauritius 12,00

Depaz 12,00

Millonario 10 12,00

Millonario 15 12,00

A.H. Riise XO 15,00

Nos Whiskies 

       “ Haut de Gamme ”

Talisker Skye 12,00

Talisker aged 10 years 12,00

ACCOMPAGNEMENTS :

Coca-Cola / Eau / Jus / Grenadine / Vin blanc / Tonic +1,00



Lejeune Rudy

INSTALLATION CHAUFFAGE-SANITAIRE
ENTRETIEN - DÉPANNAGE

CHAUDIÈRE MAZOUT - CHAUDIÈRE GAZ
CLIMATISATION

Agréé combustible liquide G1, G2

Rue de l’Abreuvoir 14
5650 Chastrès 0497 77 13 58

101 x 64 mm
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Nos Entrées

Frisée aux lardons 15,00

Scampis sauce au choix 16,00
À l’ail - Curry rouge - Mexicaine 

Croquettes de fromage 14,00

Croquettes de crevettes 16,90

Jambon de Parme 15,00

Carpaccio de bœuf 16,00

Carpaccio de saumon (en saison) 18,00

Saumon fumé et sa garniture 16,00

Calamars frits 15,00

Antipasti (pour 2 personnes) 18,00

POCHETTE
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101 x 64 mm 101 x 64 mm
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Nos Pierrades

Bœuf (350 g) 22,00

Canard (1 magret) 24,00

Mixte 32,00

Nos plats peuvent contenir des allergènes, pour plus d'informations,

renseignez-vous auprès du personnel ou

consultez la liste des allergènes en fin de menu.

Nos Plats (Plats “ junior ” minorés de 3,00 €)

Boulettes sauce tomate 16,00

Tagliatelles Carbonara 14,00

Pennes 4 fromages 14,00

Spaghetti bolognaise 16,00

Jambonneau grillé 17,00

Tartare de bœuf coupé au couteau 20,00

Tartare de bœuf à l'italienne 24,00

Pâtes aux scampis 22,00

Trio de saumons (en saison) 25,00



Rue des Barrages 8B  -  5600 PHILIPPEVILLE
ecv.ittelet@gmail.com  -  www.ecv-technics.be

CHAUFFAGE & ÉNERGIES RENOUVELABLES
SPÉCIALISTE CHAUDIÈRES “ BIOMASSE ”

(PELLETS - BOIS - PLAQUETTES)
0499 18 35 62

Rue Neuve, 59
6280 GERPINNES

071/32.43.21

www.ecokitchen.be   info@ecokitchen.be

Jambon à l’os grillé 18,00

Gambas au choix 24,90

À l’ail - Curry rouge

Mix Grill 28,00

T-Bone (600 g) 35,00

Tomahawk de bœuf (1200g) 65,00

(+10,00 € pour 2 personnes)

SUPPLÉMENTS :

Gratin dauphinois 3,50

Sauce chaude 3,50

Poivre

Champignons

Curry rouge

4 Fromages

Mexicaine

Béarnaise

Dijonnaise

Beurre à I ail chaud

Aménagement d’abords
Excavatrices de 0,7 à 1,75 m

avec brise-roches
Égouttage - Pavage

Rue du Paucras 19
5650 PRY-LES-WALCOURT

T & F 071 21 82 58 | G 0495 32 96 25

Nos Grillades

Entrecôte irlandaise 25,00

Tagliata de bœuf 28,00

Côte à l’os (450 g) 28,00

Côte à l’os (900 g) 45,00

Épée géante de bœuf 24,00

Magret de canard 24,00

Brochettes Arrosticini (10 pièces) 22,00

Côtes d’agneau 22,00

Épée géante de filet d’agneau 28,00

Épaule d’agneau (800 g) 32,00

Tous nos plats sont accompagnés de

frites / pomme de terre au four / pommes de terre grenailles et de salade mixte.



Nos Escalopes

Milanaise 16,00

Champignons 17,50

4 Fromages 17,50

Provençale 17,50

Maison 19,50
Jambon - Mozzarella - Sauce provençale - Crème - Gratinée

Du Chef 17,50
Sauce curry rouge

Mexicaine 17,50
Provençale piquante

Royale 19,50
Jambon de Parme - Mozzarella - Roquette - Pesto - Gratinée

Cordon Bleu nature 17,50

Cordon Bleu au choix 18,50
Provençale piquante - Provençale
Crème - Champignons - 4 Fromages

Nos Burgers

Classique 18,00

Cheese 18,00

Bacon 18,00

Cheese Bacon 18,50

Italian 20,00

Parmesan - Roquette - Bacon - Pesto

Chef 20,00

Bacon - Crudités - Sauce au curry rouge

Savoyard 20,00

Crudités - Pommes de terre Grenailles - Bacon - Fromage

Chèvre 20,00

Crudités - Sauce crème - Lardons

Nos plats peuvent contenir des allergènes, pour plus d'informations,

renseignez-vous auprès du personnel ou

consultez la liste des allergènes en fin de menu.

Rue de la Montagne 14
5650   WALCOURT

5170   PROFONDEVILLE (sur RDV)

071 61 15 62

contact@bureauwerion.be

ACHAT
&    

VENTE
de véhicules utilitaires & motorhomes

www.iputilitaire.be
+32 (0)71 66 81 65 | +32 (0)475 438 999

Rue de la Gendarmerie 21 | 5600 PHILIPPEVILLE
iputilitaire@proximus.be

Ets MIGEOTTE

https://jmgarden.be

Zoning de Chastrès | Rue des Berces 1 l 5650 CHASTRÈS

0497 21 25 02
  071 61 27 07



Nos Desserts

Coupe Enfant (1 boule) 3,00

Coupe Junior (2 boules) 5,00

Coco givrée 7,00

Citron givré 7,00

Orange givrée 7,00

Dame Blanche - chocolat chaud 8,50

Brésilienne 8,50

Coupe Fraises (en saison) 9,50

Tarte Tatin 8,50

Profiteroles au chocolat “ Maison ” 8,50

Tiramisu “ Maison ” 8,50

Nougat glacé sur coulis de fruits rouges 8,50

Sorbet 2 boules 8,50

Crêpes au sucre 8,50

Crêpes Mikado 8,50

Crêpes flambées 10,50

Crème brûlée 8,50

Colonel (Sorbet citron et vodka) 11,00

Frappé du Chef 12,00

Café gourmand 12,00

Moelleux au chocolat 10,00

Mousse au chocolat 8,50

Nos Salades

Salade de Chèvre 18,00

Salade - Chèvre - Sauce

Frisée aux Lardons - Croûtons 18,00

Salade Scampis 18,00

Salade César 18,00

Salade - Poulet - Copeaux de parmesan - Tomates -

Croûtons - Thym - Vinaigrette

Salade Écossaise 19,00

Salade - Carottes - Tomates - Saumon fumé -

Croûtons - Vinaigrette

Salade Toscane 17,00

Salade - Carottes - Tomates - Jambon de Parme - Parmesan -

Croûtons - Vinaigrette

la_peau_d’or

la_peau_d_or

INST ITUT D’ESTHÉT IQUE

Clem.deveux2407@gmail.com

Clémentine Deveux

0473 50 53 38

EVE

HOMME
DAME
ENFANT

C O I F F U R E

Rue du Sarazin 7 - 5650 Fraire

SUR RENDEZ-VOUS

071/311 471

sprl
HOOGSTOEL Joseph

LIVRAISON DE MAZOUT DE CHAUFFAGE
MEILLEURS PRIX, DÉLAIS, SERVICES !!!

Rue Tenderie 9 | 5651 SOMZÉE | info@tramacsprl.be

071 65 58 72
0475 314 387
www.tramacsprl.be



Gratin dauphinois 3,50

Supplément sauce chaude 3,50

Poivre

Champignons

Curry rouge

4 Fromages

Mexicaine

Béarnaise

Dijonnaise

Beurre à I ail chaud

Supplément sauce froide 1,50

Mayonnaise

Ketchup

Aïoli

Curry

Cocktail

Samouraï

Location de matériel
propre à l’activité du bâtiment

Avec ou sans
opérateur

Outillages moteur thermique - divers petits outillages électriques
071/66 85 28 0495/32 96 25Allée des Linaires 14  |  5650 Chastrès

www.jauniaux-location.beEts JAUNIAUX

FORMULES à VOLONTÉ “ FONDUES ” 

Fondue Bourguignonne (min. 2 couverts) (par personne) 23,90

de 0 - 4 ans 6,00

de 5 - 12 ans 12,00

Fondue Savoyarde (min. 2 couverts) (par personne) 23,90

de 0 - 4 ans 6,00

de 5 - 12 ans 12,00

Supplément charcuterie 5,00

Ribs (par personne) 23,90

Ribs junior ½ pièce 15,00

Tous nos plats sont accompagnés de

frites / pomme de terre au four et de salade mixte.

Nos plats peuvent contenir des allergènes, pour plus d'informations,

renseignez-vous auprès du personnel ou

consultez la liste des allergènes en fin de menu.



LES ALLERGÈNES

Cher client,

Si vous êtes allergique ou intolérant à un ou plusieurs produits alimentaires,
veuillez en informer le personnel. Merci.

Voici la liste des allergènes principaux :

Quatorze substances sont reprises dans la liste des allergènes principaux,
responsables des allergies ou intolérances alimentaires les plus importantes :

1. Céréales contenant du gluten, à savoir blé (comme épeautre et blé de Khorasan), seigle, 
orge, avoine ou leurs souches hybridées, et produits à base de ces céréales, 
à l’exception des :

    a) sirops de glucose à base de blé, y compris le dextrose ;
    b) maltodextrines à base de blé ;
    c) sirops de glucose à base d’orge ;
    d) céréales utilisées pour la fabrication de distillats alcooliques, y compris
        d’alcool éthylique d’origine agricole.
2. Crustacés et produits à base de crustacés. 
3. Œufs et produits à base d’œufs.
4. Poissons et produits à base de poissons, à l’exception de:
    a) la gélatine de poisson utilisée comme support pour les préparations de vitamines ou
        de caroténoïdes ;
    b) la gélatine de poisson ou de l’ichtyocolle utilisée comme agent de clarification dans
        la bière et le vin.
5. Arachides et produits à base d’arachides.
6. Soja et produits à base de soja, à l’exception:
    a) de l’huile et de la graisse de soja entièrement raffinées ;
    b) des tocophérols mixtes naturels (E306), du D-alpha-tocophérol naturel, de l’acétate de
        D-alpha-tocophéryl naturel et du succinate de D-alpha-tocophéryl naturel dérivés
        du soja ;
    c) des phytostérols et esters de phytostérol dérivés d’huiles végétales de soja ;
    d) de l’ester de stanol végétal produit à partir de stérols dérivés d’huiles végétales de soja.
7. Lait et produits à base de lait (y compris le lactose), à l’exception:
    a) du lactosérum utilisé pour la fabrication de distillats alcooliques, y compris d’alcool
        éthylique d’origine agricole;
    b) du lactitol.
8. Fruits à coque, à savoir: amandes, noisettes, noix, noix de cajou, noix de pécan, noix du 
Brésil, pistaches, noix de Macadamia ou du Queensland, et produits à base de ces fruits, à 
l’exception des fruits à coque utilisés pour la fabrication de distillats alcooliques, y compris 
d’alcool éthylique d’origine agricole.
9. Céleri et produits à base de céleri.
10. Moutarde et produits à base de moutarde.
11. Graines de sésame et produits à base de graines de sésame.
12. Anhydride sulfureux et sulfites en concentrations de plus de 10 mg/kg ou 10 mg/litre en 
termes de SO2 total pour les produits proposés prêts à consommer ou reconstitués conformé-
ment aux instructions du fabricant.
13. Lupin et produits à base de lupin.
14. Mollusques et produits à base de mollusques.
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