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Nos Apéritifs

Maison	        7,00

Campari	        7,00

Pisang	        7,00

Safari	        7,00

Passoã	        7,00

Malibu	        7,00

Batida	        7,00

Gin	        7,00

Vodka	        7,00

Picon	        7,00

Cynar	        7,00

Ricard	        7,00

Kir / Prosecco	        7,00

Martini blanc	        7,00

Martini rouge	        7,00

Porto blanc	        7,00

Porto rouge	        7,00

Pineau	        7,00

Kir Royal	        9,00

Spritz	        9,50

Bacardi	        7,50

Bacardi brun	        8,50

Whisky J&B	        7,50

William Lawson’s	        7,50

Jack Daniel’s	        8,00

Nos Apéritifs sans Alcool 
(voir carte cocktails)

Bitter 0,0 %	        6,00

Pisang 0,0 %	        6,00

Gin 0,0 %	        9,00

ACCOMPAGNEMENTS :

Coca-Cola / Eau / Jus / Grenadine / Vin blanc / Bière / Tonic	 +1,00

DAMIEN HOSSELET
Courtier en assurances et crédits
pour particuliers et professionnels

Rue des Pinsons 8 | 5650 Fraire

+32 71 49 90 70
damien.hosselet@dhassurances.be

a s s u r a n c e s  &  c r é d i t s

Rendez-vous au

+32 499 50 76 89

noezencoiffure@hotmail.com

SALON À FONTENELLE et CHEZ VOUS À DOMICILE

Coiffeuse spécialisée
dans le végétal 



Nos Softs

Coca-Cola, Coca-Cola zero 25 cl	        3,10

Coca-Cola, Coca-Cola zero 1 L	        9,00

Fanta	        3,10

Sprite	        3,10

Nørdic Mist Tonic	        3,10

Fuzetea sparkling	        3,10

Fuzetea Peach Hibiscus	        3,10

Nos Eaux

Chaudfontaine still ou sparkling 25 cl	        3,10

Chaudfontaine still ou sparkling 50 cl	        4,50

Chaudfontaine still ou sparkling 1 L	        7,50

Nos Jus de fruits 

Minute Maid Orange	        3,10

Minute Maid Pomme	        3,10

Minute Maid Pomme-Cerise	        3,10



www.drinkmalpaix.be

Votre spécialiste boissons

DEVIS

GRATUIT
PATRON

SUR

CHANTIER

Électricté générale
Bornes de rechargement

0499 10 54 16
   AV Méca-Elec

Dépannages & Installations électriques
Remise à jour de plans
Remise en conformité

Électricité & Mécanique industrielles

avmeca.elec@gmail.com
5600 PHILIPPEVILLE

• Clôture & grillage souple
• Clôture & grillage rigide
• Palissade (bois, composite)
• Portail en aluminium motorisé
• Portail en aluminium manuel
• Portillon de jardin

Dépannage &

Maintenance de

portails motorisés

0472/40 50 75

“ Un installateur de clôtures
qui n’a pas de barrières ! ”

VISITEZ NOTRE SHOW-ROOM !
Allée des Linaires 3A | 5650 Chastrès - Belgique
071/143.143
info@multisepa.be | www.multisepa.be

Nos Cocktails

Mojito	      10,00

Mojito Fraise (en saison)	      11,00

Folie du Chef	        9,00

Liqueur de banane - Gin - Orange

Folie de la Vache	        9,00

Safari - Passoã - Pomme-Cerise

Bambino	        9,00

Pisang - Malibu - Rhum - Orange

Cuba Libre	        9,00

Rhum - Coca-Cola - Citron

Spritz Hugo	        9,50

Spritz	        9,50



Nos Bières au fût

Stella 25 cl (pils)	      3,20

Stella 50 cl (pils)	      5,50

Chimay Blanche	      5,00

Bière Vache Rouge	      4,50

Nos Bières 0.0 %

Jupiler 0,0 %	      3,20

Leffe blonde 0,0 %	      4,00

Nos Bières en bouteille

Chimay Rouge	        5,50

Chimay Bleue	        5,50

Chimay Dorée	        5,00

Leffe Blonde	        5,00

Leffe Brune	        5,00

Orval	        6,00

(1 € de plus par année de vieillissement)

Kriek	        4,00

Super des Fagnes :

Blonde	        5,00

Griottes	        5,00

Blood Orange	        5,00

Corne Blonde	        5,50

Corne Triple	        6,00

Duvel	        5,50



Nos Gins 

       “ Haut de Gamme ”

Tanqueray	        12,00

Monkey 47	        12,00

Hendrick’s	        12,00

Zebra	        12,00

Nouaison	        12,00

Gin Mare	        12,00

1836	        12,00

Marula	        12,00

Gin de Binche	        12,00

Churchill’s	        12,00

Nos Rhums 

       “ Haut de Gamme ”

Gold of Mauritius	      12,00

Depaz	      12,00

Millonario 10	      12,00

Millonario 15	      12,00

A.H. Riise XO	      15,00

Nos Whiskies 

       “ Haut de Gamme ”

Talisker Skye	      12,00

Talisker 

aged 10 years	      12,00

ACCOMPAGNEMENTS :

Coca-Cola / Eau / Jus / Grenadine / Vin blanc / Tonic	      +1,00



Nos Digestifs

Chartreuse	   12,00

Génépi	   10,00

Grand Marnier	     8,00

Cognac	     8,00

Armagnac	     8,00

Calvados	     8,00

Cointreau	     8,00

Amaretto	     8,00

Grappa	     8,00

Grappa Miel	     8,00

Sambuca	     8,00

Baileys	     8,00

Lemoncello	     7,00

Poire William	     8,00

Poire Cognac	     8,00

Eau de Villée	     8,00

Liqueur de banane	     8,00

Rhum et Whisky “ Haut de Gamme ”
(voir ci contre)	 de 12,00 à 15,00

Nos Boissons Chaudes

Café	     4,00

Expresso	     4,00

Double Expresso	     4,50

Décaféiné	     4,00

Cappuccino	     4,30

Thé	     4,00

Nature / Green / Citron

Menthe / Fruits rouges

Noir / Camomille

Nos Boissons Chaudes 

                    Alcoolisées

Irish Coffee	     9,00

French Coffee	     9,00

Italian Coffee	     9,00

Jamaïcan Coffee	     9,00

Baileys Coffee	     9,00	

Vachette	     8,00



Nos Entrées

Frisée aux lardons	        17,00

Scampis sauce au choix À l’ail - Curry rouge - Mexicaine	        18,00	

Croquettes de fromage	        17,00

Croquettes de crevettes	        19,00

Jambon de Parme	        17,00

Carpaccio de bœuf	        19,00

Carpaccio de saumon (en saison)	        19,00

Saumon fumé et sa garniture	        22,00

Calamars frits	        16,00

Antipasti (pour 2 personnes)	        20,00

Antipasti (pour 4 personnes) [Charcuteries + fritures]	        40,00

À la table de la Vache Rouge (minimum 4 couverts)

2 formules vous sont proposées :

55,00 € ou 70,00 €/personne

pour une sélection de 4 viandes d’exception

pour un total de 400 g

           55,00 €                              70,00 €
 

	 CANADIENNE	 AUSTRALIENNE

	 AUSTRALIENNE	 ARGENTINE

	 ARGENTINE	 HEREFORD

	 HEREFORD	 WAGYU



Nos Entrecôtes Sélection du Chef

Wagyu	      125,00

Canadienne	        68,00

Australienne	        54,00

Hereford	        42,00

Argentine	        34,00

Nos Viandes maturées (prix au 100 g)

Entrecôtes

Salers	        12,00

Écossaise	        11,00

Montbéliarde	        12,00

Holstein	        11,00

Rubia	        14,00

Hereford	        11,00

Charolaise	        11,00

Côtes à l’os

Rubia Gallega	        14,00

Montbéliarde	        12,00





Nos Plats (Plats “ junior ” minorés de 3,00 €)

Boulettes sauce tomate	        19,00

Tagliatelles Carbonara	        17,00

Pennes 4 fromages	        17,00

Spaghetti bolognaise	        19,00

Jambonneau grillé	        22,00

Tartare de bœuf coupé au couteau	        23,00

Tartare de bœuf à l'italienne	        25,00

Pâtes aux scampis	        23,00

Trio de saumon	        38,00

Nos Pierrades

Bœuf	        25,00

Canard (1 magret)	        27,00

Mixte (bœuf et canard)	        32,00

Nos plats peuvent contenir des allergènes, pour plus d'informations,

renseignez-vous auprès du personnel ou

consultez la liste des allergènes en fin de menu.

S.P.R.L.   E.M.G. Construct
Installateur photovoltaïque
Électricité générale 

www.emgconstruct.be

0498 60 31 31
emgconstruct@live.fr

Rue des Courtijas 11 
5600 Sart-en-Fagne 

LENOIR JÉRÉMY & CORNILLE KEVIN



info@arbc.be
ARBC.DEBOUCHAGE
www.debouchage-arbc.be
0477 40 74 49
0498 38 30 72
Rue du Tilleul 15
6120 Ham-sur-Heure-Nalinnes

Débouchage

Curage

Recherche puits perdu

Inspection caméra

Neutralisation citerne à mazout

Nos Grillades

Entrecôte irlandaise	        30,00

Tagliata de bœuf	        32,00

Côte à l’os	        32,00

Côte à l’os	        50,00

Épée géante de bœuf	        27,00

Magret de canard	        27,00

Brochettes Arrosticini (10 pièces)	        22,00

Côtes d’agneau	        24,00

Épée géante de filet d’agneau	        32,00

Tous nos plats sont accompagnés de

frites / pomme de terre au four / pommes de terre grenailles et de salade mixte.

ATTENTION, SI VOUS CHOISISSEZ UN SEUL PLAT POUR 2 PERSONNES, CELUI-CI SERA MAJORÉ DE 10,00 €, MERCI POUR VOTRE COMPRÉHENSION.



+32 (0)81 74 62 60C�tactez � n�s p�r créer le vôtre !

by Resto-Pub

V�
isez votre Entreprise
avec des books de présentation... sur mesure,
alliant élégance et fonctionnalité.
Chaque produit reflète l’identité unique
de votre marque  ou activité.

N�s ré�is�s votre �bum Mariage
voyages, anniversaires, vacances, fêtes...
nous capturons et mettons en valeur
vos précieux moments, souvenirs.

Un �bum Yearb�k
pour une fin d'année scolaire ou universitaire
haute en couleurs qui retrace
les événements majeurs
de cette année écoulée.

by Resto-Pub

Entreprise
avec des books de présentation... sur mesure,

2024 - 2025
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24

 - 
20

25

N�s ré�is�s votre �bum
voyages, anniversaires, vacances, fêtes...

Un �bum 
pour une fin d'année scolaire ou universitaire

N�s ré�is�s votre �bum
voyages, anniversaires, vacances, fêtes...

2024 - 2025

voyages, anniversaires, vacances, fêtes... pour une fin d'année scolaire ou universitaire
N�s ré�is�s votre �bum Mariage
voyages, anniversaires, vacances, fêtes...

Un �bum 
pour une fin d'année scolaire ou universitaire

Jambon à l’os grillé	        21,00

Gambas au choix	        28,00

À l’ail - Curry rouge

Mix Grill	        32,00

T-Bone	        38,00

Tomahawk de bœuf	        72,00

SUPPLÉMENTS :

Gratin dauphinois	          4,00

Croquettes	          4,00

Sauce chaude	          4,00

Poivre

Champignons

Curry rouge

4 Fromages

Mexicaine

Béarnaise

Dijonnaise

Beurre à I’ail chaud

Rue de Bertransart 82 | 6280 GERPINNES
(Chaussée de Philippeville - Face à Esso)

contact@n5carwash.be
www.N5CarWash.be

TUNNEL - Ouvert tous les jours de 9 h 00 à 18 h 30
Fermé le dimanche et les jours fériés
5 SELF-WASH - ouvert 7J/7 de 9 h 00 à 20 h 00

071 700 121

ATTENTION, SI VOUS CHOISISSEZ UN SEUL PLAT POUR 2 PERSONNES, CELUI-CI SERA MAJORÉ DE 10,00 €, MERCI POUR VOTRE COMPRÉHENSION.



Nos Burgers

Classique	        19,50

Cheese	        20,50

Bacon	        20,50

Cheese Bacon	        21,00

Italian	        23,00

Parmesan - Roquette - Bacon - Pesto

Chef	        23,00

Bacon - Crudités - Sauce au curry rouge

Savoyard	        23,00

Crudités - Pommes de terre Grenailles - Bacon - Fromage

Chèvre	        23,00

Crudités - Sauce crème - Lardons

Nos plats peuvent contenir des allergènes, pour plus d'informations,

renseignez-vous auprès du personnel ou

consultez la liste des allergènes en fin de menu.



Nos Escalopes

Milanaise	        20,00

Champignons	        22,00

4 Fromages	        22,00

Provençale	        22,00

Maison	        25,00
Jambon - Mozzarella - Sauce provençale - Crème - Gratinée

Du Chef	        22,00
Sauce curry rouge

Mexicaine	        22,00
Provençale piquante

Royale	        25,00
Jambon de Parme - Mozzarella - Roquette - Pesto - Gratinée

Cordon Bleu nature	        22,00

Cordon Bleu au choix	        26,00
Provençale piquante - Provençale
Crème - Champignons - 4 Fromages

Cette carte au format BD
a été réalisée de A à Z par

081 74 62 60

Speleers Delphine
Infirmière à domicile

Régions Cerfontaine,
Walcourt, Philippeville...

0472 39 44 78
Speleersdelphine@gmail.com

David
Delval

Électricité Générale
ÉCONOMIE D’ÉNERGIE

0475 764 030
d_consultance@hotmail.com



Nos Salades

Salade de Chèvre	        22,00

Salade - Chèvre - Sauce

Frisée aux Lardons - Croûtons	        22,00

Salade Scampis	        24,00

Salade César	        22,00

Salade - Poulet - Copeaux de parmesan - Tomates -

Croûtons - Thym - Vinaigrette

Salade Écossaise	        24,00

Salade - Carottes - Tomates - Saumon fumé -

Croûtons - Vinaigrette

Salade Toscane	        22,00

Salade - Carottes - Tomates - Jambon de Parme - Parmesan -

Croûtons - Vinaigrette



Nos Desserts

Coupe Enfant (1 boule)	        3,50

Coupe Junior (2 boules)	        5,50

Coco givrée	        7,50

Citron givré	        7,50

Orange givrée	        7,50

Dame Blanche - chocolat chaud	        9,00

Dame Noire - chocolat chaud	        9,00

Café glacé	        9,50

Brésilienne	        9,00

Coupe Fraises (en saison)	      10,00

Tarte Tatin	      10,00

Profiteroles glacées au “ chocolat Maison ”	      10,00

Tiramisu “ Maison ”	        9,00

Nougat glacé sur coulis de fruits rouges	        9,00

Sorbet 2 boules	        9,00

Crêpes au sucre	        9,00

Crêpes Mikado	        9,00

Crêpes flambées	      11,50

Crème brûlée	        9,00

Colonel (Sorbet citron et vodka)	      11,50

Frappé du Chef	      12,50

Café gourmand	      13,00

(Mini mousse au chocolat, tiramisu, crème brûlée, 

moelleux au chocolat, profiteroles à la crème)

Moelleux au chocolat	      10,50

Mousse au chocolat	        9,00



FORMULES à VOLONTÉ “ FONDUES ” 

(1 caquelon pour 4 personnes)

Fondue Bourguignonne (min. 2 couverts)	   (par personne) 25,90

de 0 - 4 ans	        6,00

de 5 - 12 ans	      12,00

Fondue Savoyarde (min. 2 couverts)	   (par personne) 25,90

de 0 - 4 ans	        6,00

de 5 - 12 ans	      12,00

Assiette charcuterie supplémentaire	        6,00

Ribs	   (par personne) 24,90

Ribs junior ½ pièce (pas à volonté)	      16,00

Gratin dauphinois	        4,50

Supplément sauce chaude	        4,00

Poivre / Champignons / Curry rouge / 4 Fromages

Mexicaine / Béarnaise / Dijonnaise / Beurre à I’ail chaud

Supplément sauce froide	        1,50

Mayonnaise / Ketchup / Aïoli / Curry / Cocktail / Samouraï

Tous nos plats sont accompagnés de

frites / pomme de terre au four et de salade mixte.

Nos plats peuvent contenir des allergènes, pour plus d'informations,

renseignez-vous auprès du personnel ou

consultez la liste des allergènes en fin de menu.



MENU GROUPE

APÉRITIF MAISON ou PISANG

***

FONDUE BOURGUIGNONNE

FONDUE SAVOYARDE

RIBS (MIN 2 COUVERTS/FORMULE)

***

½ BOUTEILLE DE VIN

EAUX ET COCA-COLA À VOLONTÉ

DESSERT ET CAFÉ

***

45,00 € /PP

FORMULE PAR TABLE ENTIÈRE



LES ALLERGÈNES

Cher client,

Si vous êtes allergique ou intolérant à un ou plusieurs produits alimentaires,
veuillez en informer le personnel. Merci.

Voici la liste des allergènes principaux :

Quatorze substances sont reprises dans la liste des allergènes principaux,
responsables des allergies ou intolérances alimentaires les plus importantes :

1. Céréales contenant du gluten, à savoir blé (comme épeautre et blé de Khorasan), seigle, 
orge, avoine ou leurs souches hybridées, et produits à base de ces céréales, 
à l’exception des :

    a) sirops de glucose à base de blé, y compris le dextrose ;
    b) maltodextrines à base de blé ;
    c) sirops de glucose à base d’orge ;
    d) céréales utilisées pour la fabrication de distillats alcooliques, y compris
        d’alcool éthylique d’origine agricole.
2. Crustacés et produits à base de crustacés. 
3. Œufs et produits à base d’œufs.
4. Poissons et produits à base de poissons, à l’exception de:
    a) la gélatine de poisson utilisée comme support pour les préparations de vitamines ou
        de caroténoïdes ;
    b) la gélatine de poisson ou de l’ichtyocolle utilisée comme agent de clarification dans
        la bière et le vin.
5. Arachides et produits à base d’arachides.
6. Soja et produits à base de soja, à l’exception:
    a) de l’huile et de la graisse de soja entièrement raffinées ;
    b) des tocophérols mixtes naturels (E306), du D-alpha-tocophérol naturel, de l’acétate de
        D-alpha-tocophéryl naturel et du succinate de D-alpha-tocophéryl naturel dérivés
        du soja ;
    c) des phytostérols et esters de phytostérol dérivés d’huiles végétales de soja ;
    d) de l’ester de stanol végétal produit à partir de stérols dérivés d’huiles végétales de soja.
7. Lait et produits à base de lait (y compris le lactose), à l’exception:
    a) du lactosérum utilisé pour la fabrication de distillats alcooliques, y compris d’alcool
        éthylique d’origine agricole;
    b) du lactitol.
8. Fruits à coque, à savoir: amandes, noisettes, noix, noix de cajou, noix de pécan, noix du 

Brésil, pistaches, noix de Macadamia ou du Queensland, et produits à base de ces fruits, à 
l’exception des fruits à coque utilisés pour la fabrication de distillats alcooliques, y compris 
d’alcool éthylique d’origine agricole.

9. Céleri et produits à base de céleri.
10. Moutarde et produits à base de moutarde.
11. Graines de sésame et produits à base de graines de sésame.
12. Anhydride sulfureux et sulfites en concentrations de plus de 10 mg/kg ou 10 mg/litre en 

termes de SO2 total pour les produits proposés prêts à consommer ou reconstitués confor-
mément aux instructions du fabricant.

13. Lupin et produits à base de lupin.
14. Mollusques et produits à base de mollusques.


