
Nos Apéritifs

Maison	        7,00

Campari	        7,00

Pisang	        7,00

Safari	        7,00

Passoã	        7,00

Malibu	        7,00

Batida	        7,00

Gin	        7,00

Vodka	        7,00

Picon	        7,00

Cynar	        7,00

Ricard	        7,00

Kir / Prosecco	        7,00

Martini blanc	        7,00

Martini rouge	        7,00

Porto blanc	        7,00

Porto rouge	        7,00

Pineau	        7,00

Kir Royal	      10,00

Spritz	       10,00

Bacardi	        8,00

Bacardi brun	        9,00

Whisky J&B	        7,50

William Lawson’s	        7,50

Jack Daniel’s	        9,00

Nos Apéritifs sans Alcool 
(voir carte cocktails)

Bitter 0,0 %	        6,00

Pisang 0,0 %	        7,00

Spritz 0,0 %	        9,00

Gin 0,0 %	        9,00

ACCOMPAGNEMENTS :

Coca-Cola / Eau / Jus / Grenadine / Vin blanc / Bière / Tonic	 +1,00

6440 • BOUSSU-LEZ-WALCOURT

• CHÂSSIS BOIS - PVC - ALU • VOLET •
• PORTE SECTIONNELLE • ESCALIER •

• PORTE INTÉRIEURE • PARQUET •
• DRESSING SUR MESURE • BARDAGE •

• TERRASSE • AMÉNAGEMENT INTÉRIEUR •

C O I F F E U S E
S P É C I A L I S É E

D A N S  L E
V É G É TA L

NOEZENCOIFFURE
@HOTMAIL.COM

SALON DE COIFFURE

RENDEZ-VOUS AU
+32 499 50 76 89



Cette carte au format BD 

081 74 62 60

a été réalisée de A à Z par

®

Nos Softs

Coca-Cola, Coca-Cola Zero 25 cl	        3,20

Coca-Cola, Coca-Cola Zero 1 L	        9,00

Fanta	        3,20

Sprite	        3,20

Nørdic Mist Tonic	        3,20

Fuzetea Sparkling	        3,20

Fuzetea Peach Hibiscus	        3,20

Nos Eaux

Chaudfontaine still ou sparkling 25 cl	        3,20

Chaudfontaine still ou sparkling 50 cl	        5,00

Chaudfontaine still ou sparkling 1 L	        8,00

Nos Jus de fruits 

Minute Maid Orange	        4,00

Minute Maid Pomme	        4,00

Minute Maid Pomme-Cerise	        4,00



Nos Virgins

Mojito	    9,00

Mojito Fraise	   10,00

(en saison) 

Mojito Passion	  10,00

Lazy Red Virgin	   9,00

(Framboise) 

Pornstar Martini	    9,00

www.drinkmalpaix.be

Votre spécialiste boissons

Bryce Peeraerts
0492 77 33 05

Maçonnerie générale
Transformation
Terrassement
Aménagement int. & ext.

lbp.labellepose@gmail.com

Nos Cocktails

Mojito	  10,00

Mojito Fraise	  12,00

(en saison) 

Mojito Passion	  12,00

Folie du Chef	  10,00

Liqueur de banane - Gin - Orange

Folie de la Vache	  10,00

Safari - Passoã - Pomme-Cerise

Bambino	  10,00

Pisang - Malibu - Rhum - Orange

Cuba Libre	  10,00
Rhum - Coca-Cola - Citron

Spritz Hugo	  10,00

Spritz	  10,00

Expresso Martini	  10,00

Lazy Red	  10,00

(Framboise) 

Negroni	  10,00

Pornstar Martini	  10,00

Moscow Mule	  10,00



• Créations en acier corten :
Bacs à fleurs - Barbecues - Bordures
Panneaux décoratifs - Braseros

• Clôtures - Palissades - Portails
• Terrassement - Pavage - Pierres naturelles
• Aménagement et entretien extérieurs
• Décos de jardin - Galets - Ardoises - Graviers - ...

www.stematamenagement.be
0477/34.25.43

stemat.info@gmail.com

Pour professionnels, public et privé

Nos Bières au fût

Stella 25 cl (pils)	      3,50

Stella 50 cl (pils)	      6,50

Chimay Blanche	      6,50

Bière Vache Rouge	      5,00

Nos Bières 0.0 %

Jupiler 0,0 %	      3,50

Leffe blonde 0,0 %	      5,50

Nos Bières en bouteille

Chimay Rouge	        6,00

Chimay Bleue	        6,00

Chimay Dorée	        6,00

Leffe Blonde	        5,50

Leffe Brune	        5,50

Orval	        7,00

(1 € de plus par année de vieillissement)

Kriek	        5,00

Super des Fagnes :

Blonde	        5,50

Griottes	        5,50

Blood Orange	        6,00

Corne Blonde	        5,50

Corne Triple	        6,50

Duvel	        5,50



Nos Gins 

       “ Haut de Gamme ”

Tanqueray	        12,00

Monkey 47	        12,00

Hendrick’s	        12,00

Zebra	        12,00

Gin Mare	        12,00

Churchill’s	        12,00

Nos Rhums 

       “ Haut de Gamme ”

Gold of Mauritius	      12,00

Depaz	      12,00

Millonario 15	      12,00

Nos Whiskies 

       “ Haut de Gamme ”

Talisker Skye	      12,00

Talisker 

aged 10 years	      12,00

ACCOMPAGNEMENTS :

Coca-Cola / Eau / Jus / Grenadine / Vin blanc / Tonic	      +1,00

!!! UN SEUL PAIEMENT PAR TABLE !!!



Nos Digestifs

Chartreuse	   14,00

Génépi	   12,00

Grand Marnier	   10,00

Cognac	   10,00

Armagnac	   10,00

Calvados	   10,00

Cointreau	   10,00

Amaretto	     9,00

Grappa	     9,00

Grappa Miel	     9,00

Sambuca	   10,00

Baileys	   10,00

Lemoncello	     9,00

Poire William	   11,00

Poire Cognac	   11,00

Eau de Villée	   12,00

Liqueur de banane	     9,00

Rhum et Whisky “ Haut de Gamme ”
(voir ci contre)	 de 12,00 à 15,00

Nos Boissons Chaudes

Café	     4,00

Expresso	     4,00

Double Expresso	     5,00

Décaféiné	     4,00

Cappuccino	     5,00

Thé	     4,00

Nature / Green / Citron

Menthe / Fruits rouges

Noir / Camomille

Nos Boissons Chaudes 

                    Alcoolisées

Irish Coffee	   12,00

French Coffee	   12,00

Italian Coffee	   12,00

Jamaïcan Coffee	   12,00

Baileys Coffee	   12,00	

Vachette	   10,00



Nos Entrées

Frisée aux lardons	        17,00

Scampis sauce au choix À l’ail - Curry rouge - Mexicaine	        18,00	

Croquettes de fromage	        17,00

Croquettes de crevettes	        19,00

Jambon de Parme	        18,00

Os à moelle	        18,00

Carpaccio de bœuf	        20,00

Calamars frits	        16,00

Antipasti (pour 2 personnes)	        28,00

Antipasti (pour 4 personnes) [Charcuteries + fritures]	        50,00

Camembert rôti avec ses pains	        28,00

!!! UN SEUL PAIEMENT PAR TABLE !!!



Nos Entrecôtes Sélection du Chef

Rubia Galice (Espagne)	        52,00

Wagyu (Kobe A5)	      125,00

Demandez nos suggestions

Nos Viandes maturées

Entrecôtes/100 g selon arrivage - (min. 300 g)

Rubia Galice	  16,00/100 g

Montbéliarde	  14,00/100 g

Hereford	  14,00/100 g

Demandez nos suggestions

Création de logos
Panneaux de chantier
Autocollants
Chèques-cadeaux

Cartes de visite
Bâches
Flyers
Blocs-notes

+32 (0)81 74 62 60

Besoin

d'un C�p de p�ce
pour mettre en avant
votre Activité ?
Nous construirons ensemble

une S
uti� sur mesure
adaptée à vos Bes�ns sur base

d’une O�re sans engagement.



Nos Plats (Plats “ junior ” minorés de 3,00 €)

Boulettes sauce tomate	        19,00

Jambonneau grillé	        22,00

Os à moelle et son tartare mi-cuit	        36,00

Tartare de bœuf coupé au couteau	        25,00

Tartare de bœuf à l'italienne	        28,00

Linguines bolognaise	        19,00

Linguines carbonara	        18,00

Pennes 4 fromages	        18,00

Pâtes aux scampis	        28,00

Nos Pierrades

Bœuf	        28,00

Canard (1 magret)	        30,00

Nos plats peuvent contenir des allergènes, pour plus d'informations,

renseignez-vous auprès du personnel ou

consultez la liste des allergènes en fin de menu.

S.P.R.L.   E.M.G. Construct
Installateur photovoltaïque
Électricité générale 

www.emgconstruct.be

0498 60 31 31
emgconstruct@live.fr

Rue des Courtijas 11 
5600 Sart-en-Fagne 

• CHAUFFAGE • SANITAIRE • VENTILATION

www.jlck.be JLCK chauf fage - sanitaire jlck.srl@gmail.com

0493 77 14 590493 77 14 59 0498 31 86 570498 31 86 57

!!! UN SEUL PAIEMENT PAR TABLE !!!



info@arbc.be
ARBC.DEBOUCHAGE
www.debouchage-arbc.be
0477 40 74 49
0498 38 30 72
Rue du Tilleul 15
6120 Ham-sur-Heure-Nalinnes

Débouchage

Curage

Recherche puits perdu

Inspection caméra

Neutralisation citerne à mazout

Nos Grillades

Entrecôte irlandaise	        33,00

Tagliata de bœuf	        36,00

Côte à l’os (1 kg) (à partager 10,00 €/personne supplément.)	        68,00

Épée géante de bœuf	        28,00

Magret de canard	        30,00

Brochettes Arrosticini (10 pièces)	        22,00

Côtes d’agneau	        28,00

Épée géante de filet d’agneau	        34,00

Chateaubriand	   38,00/pers. min. 2 cvts

Baby Top	        36,00

Bœuf, sauce poivre concassé flambée cognac

Tous nos plats sont accompagnés de

frites / pomme de terre au four / pommes de terre grenailles et de salade mixte.

ATTENTION, SI VOUS CHOISISSEZ UN SEUL PLAT POUR 2 PERSONNES, CELUI-CI SERA MAJORÉ DE 10,00 €, MERCI POUR VOTRE COMPRÉHENSION.



+32 (0)81 74 62 60C�tactez � n�s p�r créer le vôtre !

by Resto-Pub

V�
isez votre Entreprise
avec des books de présentation... sur mesure,
alliant élégance et fonctionnalité.
Chaque produit reflète l’identité unique
de votre marque  ou activité.

N�s ré�is�s votre �bum Mariage
voyages, anniversaires, vacances, fêtes...
nous capturons et mettons en valeur
vos précieux moments, souvenirs.

Un �bum Yearb�k
pour une fin d'année scolaire ou universitaire
haute en couleurs qui retrace
les événements majeurs
de cette année écoulée.

2024 - 2025

20
24

 - 
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25

®

Jambon à l’os grillé	        21,00

Gambas au choix	        30,00

À l’ail - Curry rouge

T-Bone	        48,00

Tomahawk de bœuf	        82,00

SUPPLÉMENTS :

Gratin dauphinois	          5,00

Croquettes	          4,00

Sauce chaude	          4,00

Poivre
Champignons
Curry rouge
4 Fromages
Mexicaine
Béarnaise
Dijonnaise
Beurre à I’ail chaud

Rue de Bertransart 82 | 6280 GERPINNES
(Chaussée de Philippeville - Face à Esso)

contact@n5carwash.be
www.N5CarWash.be

TUNNEL - Ouvert tous les jours de 9 h 00 à 18 h 30
Fermé le dimanche et les jours fériés
5 SELF-WASH - ouvert 7J/7 de 9 h 00 à 20 h 00

071 700 121

ATTENTION, SI VOUS CHOISISSEZ UN SEUL PLAT POUR 2 PERSONNES, CELUI-CI SERA MAJORÉ DE 10,00 €, MERCI POUR VOTRE COMPRÉHENSION.

!!! UN SEUL PAIEMENT PAR TABLE !!!



Nos Burgers “ Black Angus ”

Classique	        21,00

Bœuf “ Black Angus ”

Cheese	        22,00

Bœuf “ Black Angus ”

Bacon	        22,00

Bœuf “ Black Angus ”

Cheese Bacon	        24,00

Bœuf “ Black Angus ”

Italian	        24,00

Bœuf “ Black Angus ” - Parmesan - Roquette - Bacon - Pesto

Chef	        24,00

Bœuf “ Black Angus ” - Bacon - Crudités - Sauce au curry rouge

Savoyard	        26,00

Bœuf “ Black Angus ” - Crudités

Pommes de terre Grenailles - Bacon - Fromage

Chèvre	        26,00

Bœuf “ Black Angus ” - Crudités - Sauce crème - Lardons

Nos plats peuvent contenir des allergènes, pour plus d'informations,

renseignez-vous auprès du personnel ou

consultez la liste des allergènes en fin de menu.

!!! UN SEUL PAIEMENT PAR TABLE !!!



Nos Escalopes

Milanaise	        20,00

Champignons	        22,00

4 Fromages	        22,00

Provençale	        22,00

Maison	        27,00
Jambon - Mozzarella - Sauce provençale - Crème - Gratinée

Du Chef	        22,00
Sauce curry rouge

Mexicaine	        22,00
Provençale piquante

Royale	        27,00
Jambon de Parme - Mozzarella - Roquette - Pesto - Gratinée

Cordon Bleu nature	        22,00

Cordon Bleu au choix	        26,00
Provençale piquante - Provençale
Crème - Champignons - 4 Fromages

RUD’ELEC
ÉLECTRICITÉ

MISE EN CONFORMITÉ
PHOTOVOLTAÏQUE

DOMOTIQUE

0479 407 415

Rue de Charleroi 92 | 5650 Yves Gomezée
rudelec2023@gmail.com

Speleers Delphine
Infirmière à domicile

Région Walcourt
et ses alentours

0472 39 44 78
Speleersdelphine@gmail.com

Journée découverte
de notre école sur rendez-vous 071 61 10 12

COMMENT FAIRE LE BON CHOIX ?

1er degré commun
3e professionnelle polyvalente
4,5,6 et 7e puériculture
3,4,5,6 et 7e coiffure plein exercice ou CEFA

VIENS VIVRE
UNE EXPÉRIENCE CONCRÈTE !

WWW.COLLEGE-SAINT-AUGUSTIN.BE
RUE DE LA THYRIA 16 | 5651 THY-LE-CHÂTEAU



Nos Salades

Salade de Chèvre	        22,00

Salade - Chèvre - Sauce

Frisée aux Lardons - Croûtons	        22,00

Salade Scampis	        24,00

Salade César	        22,00

Salade - Poulet - Copeaux de parmesan - Tomates -

Croûtons - Thym - Vinaigrette

Salade Toscane	        22,00

Salade - Carottes - Tomates - Jambon de Parme - Parmesan -

Croûtons - Vinaigrette

!!! UN SEUL PAIEMENT PAR TABLE !!!



Nos Desserts

Camembert rôti avec ses pains	      28,00

Coupe Enfant (1 boule)	        3,50
Goûts : vanille, chocolat, fraise, moka

Coupe Junior (2 boules)	        6,50
Goûts : vanille, chocolat, fraise, moka

Coco givrée	        8,50

Citron givré	        8,50

Orange givrée	        8,50

Dame Blanche - chocolat chaud	      10,00

Dame Noire - chocolat chaud	      10,00

Café glacé	      10,00

Brésilienne	      10,00

Coupe Fraises (en saison)	      12,00

Profiteroles glacées au “ chocolat Maison ”	      10,00

Tiramisu “ Maison ”	      10,00

Nougat glacé sur coulis de fruits rouges	      10,00

Sorbet 2 boules	      10,00

Crêpes au sucre	        8,00

Crêpes Mikado	      10,00

Crêpes flambées au Grand Marnier	      12,50

Crème brûlée	      10,00

Colonel (Sorbet citron et vodka)	      12,00

Frappé du Chef (Calvados)	      12,50

Café gourmand	      13,00
(Mini mousse au chocolat, tiramisu, crème brûlée, 

moelleux au chocolat, profiteroles à la crème)

Moelleux au chocolat “ Maison ” (15 min. de préparation)	       12,00

Mousse au chocolat “ Maison ”	      10,00



FORMULES à VOLONTÉ “ FONDUES ” 

(1 caquelon pour 4 personnes)

Fondue Bourguignonne (min. 2 couverts)	  (par personne) 28,00
de 0 - 4 ans	    6,00
de 5 - 12 ans	  16,00
Supplément (si fondue EXCLUSIVEMENT VIANDE DE BŒUF)	    5,00

Fondue Savoyarde (min. 2 couverts)	  (par personne) 28,00
de 0 - 4 ans	    6,00
de 5 - 12 ans	  16,00
Assiette charcuterie supplémentaire	    6,00

Ribs	  (par personne) 28,00
Ribs junior ½ pièce (pas à volonté)	  16,00

Gratin dauphinois	    5,00

Supplément sauce chaude	    4,00
Poivre / Champignons / Curry rouge / 4 Fromages

Mexicaine / Béarnaise / Dijonnaise / Beurre à I’ail chaud

Supplément sauce froide	    1,50
Mayonnaise / Ketchup / Aïoli / Curry / Cocktail / Samouraï

Tous nos plats sont accompagnés de
frites / pomme de terre au four et de salade mixte.

Nos plats peuvent contenir des allergènes, pour plus d'informations,
renseignez-vous auprès du personnel ou

consultez la liste des allergènes en fin de menu.

!!! UN SEUL PAIEMENT PAR TABLE !!!



MENU GROUPE 
(min. 2 personnes)

APÉRITIF MAISON ou PISANG
(AVEC ou SANS alcool)

***

FONDUE BOURGUIGNONNE

FONDUE SAVOYARDE

RIBS

***

½ BOUTEILLE DE VIN

EAUX ET COCA-COLA À DISCRÉTION

DESSERT ET CAFÉ
(Dame Blanche ou Brésilienne)

***

48,00 €/PP

25,00 €/Junior (6 k 12 ans)

FORMULE PAR TABLE ENTIÈRE

8 PERSONNES
=

2 CAQUELONS
merci de

vous disposer
en fonction


